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iBienvenidos al Restaurante Vinzius!

Gracias por habernos elegido.
Esperamos que disfrutéis al 100% de la #viniciusexperience.

Tened en cuenta que nuestros platos estan preparados
al momento, debido a eso puede haber tiempo de espera.

iGRACIAS POR VUESTRA COMPRENSION & BUEN PROVECHO!

(] (] v.
Benvinguts al Restaurant Vinicius!
Gracies per haver-nos escollit, esperam
que disfruteu al 100% de la #viniciusexperience.
Heu de teniren compte que els nostres plats estan
preparats al moment, per tant hi pot haver temps d'espera.

GRACIES PER LAVOSTRA COMPRENSIO & BON PROFIT!

(] (] 9.
Bienvenus au Restaurant Vinicius!
Merci de nous avoir choisi, nous espérons que vous
profitereza 100% de #viniciusexperience.

Veuillez prendre en compte que nos plats sont cuisinés
surle moment, donc il peut avoir un temps d'attente.

MERCI DE VOTRE COMPREHENSION ET BON APPETIT!
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= 1) Nuestras decoraciones, salsas, vinagretas
SULFITOS /] 1]
P @ AL E RG E N OS PESCADO & panes pueden contener alérgenos.
PEIX - POISSON
= 1) Les nostres decoracions, salses, vinagretes
AL’ L E RG E N S & pans poden contenir al-lergens.
pans p ()
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SESAM = CACAHUETES 1) Nos décorations, sauces, vinaigrettes
UG N\ AL L E RG E N ES MY CACAHOUETES et pains peuvent contenir allergénes.
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OSTAZA Si usted padece alguna alergia
MOSTASSA W LACTEOS -LACTIS por favor consulte a nuestros camareros.
MOUTARDE f PRODUITS LAITIERS . N . N
Si vosté pateix alguna al-lergia
APIO
API

CELERI FRUTOS SECOS . " . N . .
FRUITS SECS Sivous étes allergique a certains aliments,

FRUITS SECS . , .
merci de prévenir notre personnel.

si us plau consulti als nostres cambrers.

IVA. incluido - LV Ainclos - TVA incluse



'MENUS INFANTILES -'MENU PER A NINS -'MENU POUR ENFANTS
HASTA 10 ANOS - FINS A 10 ANYS - JUSQU'A 10 ANS

1. Espaguetis / Macarrones Napoli o Boloiiesa. (A OO @) QO

Espaguetis / Macarrons Napolitana o Bolonyesa.
Spaghettis / Macaroni Napolitaine ou Bolognaise.

2. Pizza Margarita, Salami 0 Jamén. (A O QO
Pizza Margarita, Salami o Pernil.
Pizza Margarita, Salami ou Jambon Blanc. -
p

¢ ©
3. Hamburguesa (100% ternera) con patatas fritas. (A@ Q) O (4 @ ©
Hamburguesa (100% vedella) amb patates fregides.

Steack haché (pure boeuf) avec frites.

s

4. Alitas de pollo con patatas fritas. (A O Q@O O O @ 1 0 5 O€
Aletes de pollastre amb patates fregides. I
Ailes de poulet avec frites. Incluye una bebida!
]
5. Escalope de pollo con patatas fritas. (A InCézqsg:: 2 i}q letlfa.
Isson inclus!

Escalopa de pollastre amb patates fregides.
Escalope panée de poulet avec frites.

6. Nuggets con patatas fritas. (A O Q@O O @& @

Nuggets amb patates fregides.
Nuggets avec frites.

Pregunten por nuestras sugerencias del CHEF
Demanin per les recomanacions del XEF.
Demander pour les suggestions de notre CHEF.

& - atde

©

Parrillada por encargo

36 Pizzas finas, crujientes & caseras Carnes de 1° calidad a la brasa Carnes - Pescado - Marisco
¢Por cual de ellas te decantaras? elaboradas con carbén vegetal. (MIN 2 PAX)
36 p;)zzes fmesl, cruixents i casplanes Carns de 1 qualitat a fa brasa Graellada per encarrec
er quina d'elles et decantaras? < ) .
elaborades amb carbd vegetal. Cams - Peix - Marisc

36 pizzas fines, croustillantes et fait maison!

Laquelle choisirez vous? Viandes de 1 ére qualité (MIN 2 PAX)

aux braisses (charbon vegetal). Barbecue sur demande

Viande - Poisson - Fruits de mer
(MIN 2 PAX)

i Tenemos opciones vegetarianas & veganas!
Tenim opcions vegetarianes i veganes!
Nous avons des versions végétariennes et végétalienne!




'PAAMB OLIS -'PAIN MAJORQUIN

. Pan mallorquin con tomate restregado, atiin y queso. (A @ €
Pa mallorqui amb tomatiga fregada, tonyina i formatge.
Pain majorquin avec tomate frottée, thon et fromage.

12,50€

. Pan mallorquin con tomate restregado, sepia y langostinos. %@ @ @
Pa mallorqui amb tomatiga fregada, sipia i llagostins.

Pain majorquin avec tomate frottée, seiches et crevettes.

19,50€

. Pan mallorquin con tomate restregado y jamén Ibérico.
Pa mallorqui amb tomatiga fregada i pernil Ibéric.
Pain majorquin avec tomate frottée et jambon cru ibérique.

19,50€

. Pan mallorquin con tomate restregado, queso y jamén serrano. (7 0
Pa mallorqui amb tomatiga fregada, formatge i pernil salat.
Pain majorquin avec tomate frottée, fromage et jambon cru.

11,50€

. Pan mallorquin con tomate restregado, pollo y queso. (A €)
Pa mallorqui amb tomatiga fregada, pollastre i formatge.
Pain majorquin avec tomate frottée, poulet et fromage.

Si voste pateix alguna al-fergia

(1) Nuestras decoraciones, salsas, vinagretas & panes pueden contener alérgenos. 7 us plu consulti als nostres cambrers.

(1) Les nostres decoracions, salses, vinagretes i pans poden contenir al-lergens.
(1) Nos décors, sauces, vinaigrettes et pains peuvent contenir des allergénes.

) 7 4 Si usted padece alguna alergia
% @ @ 6 “ e @ @ : por favor consulte a nuestros camareros.

Sivous étes allergique a certains aliments,
merci de prévenir notre personnel.

13,75€



'ENSALADAS - 'AMANIDES - 'SALADES

1. Ensalada mixta con crema de aguacate, cebolla crujiente y 'vinagreta de mostaza y miel. (A @ @ Q@
Variado de lechugas, huevo, tomate, espdrragos, maiz, zanahoria, tomate cherry, tomates secos, sésamo.

Amanida mixta amb crema d'alvocat, ceba cruixent amb 'vinagreta de mostassa i mel. 13.50€
Variat d'enciams, ou, tomatiga, esparrecs, blat de moro, pastanaga, tomaquets cherry, tomaquets secs, sésam. !

Salade mixte a la créme d'avocat, oignon croustillant avec 'vinaigrette moutarde et au miel.
Assortiment de laitues, oeuf, tomate, asperges, mais, carotte, tomates cerises, tomates séchées, sésame.

2. Ensalada de attin con ' vinagreta finas hierbas. @ 6 @ Q @

Variado de lechugas, attin, huevo, tomate, espdrragos, maiz, zanahoria tomate cherry, tomates secos, sésamo.

Amanida de tonyina amb 'vinagreta de fines herbes.
Variat d'enciams, tonyina, ou, tomatiga, esparrecs, blat de moro, pastanaga, tomatiga cherry, tomaquets secs, sésam. 14,95€

Salade de thon avec 'vinaigrette fines herbes.
Assortiment de laitues, thon, ceuf, tomates, asperges, mais,carottes, tomates cerises, tomates séchées, sesame.

3.Ensalada de queso de cabra con ' vinagreta de mostaza y miel. () O 4 @) ©

Variado de lechugas, queso de cabra, tomate, tomate cherry, nueces, tomates secos, sésamo.

Amanida de formatge de cabra amb vinagreta de mostassa i mel. 16.50€
Varietat d'enciams, formatge de cabra, tomatiga, tomatiga cherry, anous, mel, tomatiga seca, sésam. !

Salade au fromage de chévre avec "vinaigrette moutarde et miel.
Assortiment de laitues, fromage de cheévre, tomates cerise, noix, tomates séchées, sésame.

4. Ensalada marinera con ' vinagreta de mostaza y miel. () @ @4 @ @
Variado de lechugas, salmén marinado, gambas, calamar, tomate, tomate cherry, sésamo.

Amanida marinera amb "vinagreta de mostassa i mel. 19.50€
Varietat d'enciams, salmé marinat, gambes, calamar, tomatiga, tomatiga cherry, sésam. !

Salade mariniére avec "vinaigrette moutarde et miel.
Mélange de salades, saumon mariné, crevettes, calamar, tomate, tomate cerise, sésame.

5. Ensalada Vinicius con ' vinagreta de mostaza y miel. (A O Q) 4 @ ©

Variado de lechugas, pollo crujiente, queso, huevo, tomate, maiz, zanahoria, tomates cherry, tomates secos, sésamo.

Amanida Vinicius amb 'vinagreta de mostassa i mel.
Varietat d'enciams, pit de pollastre cruixent, formatge, ou, tomaquet, blat de moro, pastanaga, 17,50€
tomatiga cherry, tomatiga seca, sésam.

Salade Vinicius avec 'vinaigrette moutarde et au miel.
Mélange de salades, poulet croustillant, fromage, oeuf, tomate, mais, carotte, tomate cerise, tomates séchées, sésame.

6. Ensalada Caprese con salsa de pesto. Mozzarella fresca, tomate y albahaca. 000
Amanida de tomaquet i mozzarella amb salsa de pesto. Mozzarella fresca, tomatiga i alfabaguera. 15,75€

Salade Caprese avec Pesto. Mozzarella fraiche, tomate et basilic.

Si voste pateix alguna al-fergia

(1) Nuestras decoraciones, salsas, vinagretas & panes pueden contener alérgenos. . 4
si us plau consufti als nostres cambrers.

(1) Les nostres decoracions, salses, vinagretes i pans poden contenir al-lergens.
(1) Nos décors, sauces, vinaigrettes et pains peuvent contenir des allergénes.

) 7 4 Si usted padece alguna alergia
% @ @ 6 “ @ @ @ : por favor consulte a nuestros camareros.

Sivous étes allergique a certains aliments,
merci de prévenir notre personnel.



'"TAPAS & ENTRANTES -'TAPES | ENTRANTS - 'TAPAS ET ENTREES

VEGETARIANO - VEGETARIA - VEGETARIEN

1. Pan, all i oliy aceitunas. - Pa, all i oli i olives. - Pain aioli et ofives. %0@ 6,50€
2. Pan de ajo caliente con queso. - Pa d'all calent amb formatge. - Pain chaud ailé avec fromage. % 0 7,25€
3. Parrillada de verdura del tiempo. - Graella de verdura del temps. - Grillade de Iégumes de saisonr. @ 17, 50€
4. Racion de patatas fritas caseras. - Patates fregides casolanes. - Frites maison. 6,75€
5. Patatas bravas. - Patates braves. - Patatas bravas. 9,75€
6. Pimientos de Padron. - Pebres de padrd. - Petits poivrons frits. 11,25€
7. Nachos con guacamole y queso. Q}Z@ 13.50€
Nachos amb guacamole i formatge. - Nachos avec guacamole et fromage. L
8. Camembert rebozado con mermelada de frutos silvestres. (A (O Q) 15.50€
Camembert arrebossat amb melmelada de fruits silvestres. - Camembert pané avec confitures fruits rouges. !
9. Crema de tomate. - Crema de tomatiga. - Velouté de tomates. 0 9,50€
DELATIERRA - DE LATERRA - DE LATERRE
10. Queso Provolone fundido con jamén serrano y rdcula@
Formatge Provolone fos amb pernil salat i ruca. - Fromage Provolone fondu avec jambon serrano et roquette. 16,00€
11. Raci6én de jamén Ibérico. - Racid de pernil Ibéric. - Portion de jambon cru ibérique. € 24,00€
12. Racion de jamdn serrano & queso. ) @ 17.00
Racid de pernil salat i formatge. - Portion de jambon cru & fromage. 00€
13. Variado de croquetas. - Variat de croquetes. - Assortiment de croquettes. (A Q Q @ O QO @ 12,50€
14. Alitas de pollo con salsa barbacoa. A O Q QO O O 12.50€
Aletes de pollastre amb salsa de barbacoa. - Ailes de poulet avec sauce barbecue. !
15. Nachos a la boloiiesa con queso. (A @ O @) 4O 13.50€
Natxos a la bolonyesa amb formatge. - Nachos a la bolognaise avec fromage. !
DEL MAR - DE LA MAR - DE LA MER
16. Gambon a la sal marina. - Gambd a la sal marina. - Grosses crevettes grillées au sel marin. () 25 ,00€
17. Chipirones. - Calamarsets “Chipirones". - Petits calamars frits. (3 18,50€
18. Calamar a la andaluza “casero”. @ QO 22 00€
Calamar a I'Andalusa (cassola). - Calamar a I'’Andalouse maison. !
19. Gambas al ajillo. - Gambes amb allada. - Crevettes a I'ail. €) € 19,00€
20. Mejillones a la marinera. &) @ @ 22 00€
Musclos “a la marinera”. - Moules a la mariniere. !
21. Mejillones al vapor. - Musclos al vapor. - Moules vapeur. € 21,00€
22. Pulpo ala gallega. - Pop a la gallega. - Poulpe a la galicienne. 26,00€

Si voste pateix alguna al-fergia

(1) Nuestras decoraciones, salsas, vinagretas & panes pueden contener alérgenos. . 4
si us plau consulti als nostres cambrers.

(1) Les nostres decoracions, salses, vinagretes i pans poden contenir al-lergens.
(1) Nos décors, sauces, vinaigrettes et pains peuvent contenir des allergénes.

Y f 4 Si usted padece alguna alergia
% @ @ 6 ﬁ e @ @ :; por favor consulte a nuestros camareros.

Sivous étes allergique a certains aliments,
merci de prévenir notre personnel.



TPAELLAS Y ARROCES -'PAELLES | ARROSSOS - 'PAELLAS ETRIZ
(MINIMO 2 PERSONAS) - (MINIM 2 PERSONES) - (MIN. 2 PERSONNES)

. Paella mixta.@@ @

Paella de Llamantol. - Paella aux homards.

Paella mixta. - Paella viandes et fruits de mer. 19,50€ x person
. Paella de marisco. QO ©

Paella de marisc. - Paella de fruits de mer. 24,00€ x person
. Fideua mixta. O QO © 19,50€ x person

Fideua mixta. - Fideua de viandes et fruits de mer.. !
. Fideua de marisco. OO OO 24,00€ x person

Fideua de marisc. - Fideua de fruits de mer (pétes). !
. Paella de verdura

Paella de verdures. - Paella légumes. 19,00€ x person
. PaellaNegra. QO ®

Paella Negra. - Paella noire. 23,00€ « person
. Paella de Bogavante ) Q@ € © 32,00€ x person*

* Por encargo - Per encarrec - Sous comande

0C0BR00VLHWOO

(1) Nuestras decoraciones, salsas, vinagretas & panes pueden contener alérgenos.
(1) Les nostres decoracions, salses, vinagretes i pans poden contenir al-lergens.
(1) Nos décors, sauces, vinaigrettes et pains peuvent contenir des allergénes.

@

Si usted padece alguna alergia

por favor consulte a nuestros camareros.
Si voste pateix alguna al-fergia

si us plau consufti als nostres cambrers.
Sivous étes allergique a certains aliments,
merci de prévenir notre personne/.



'CARNES - 'CARNS - 'VIANDES GRILLEES

1. Chuletén de vaca (600 g). - Txuletd de vaca (600 g). - Céte de beeuf (600 g). 33,00€
2. Solomillo de ternera (300 g). - Rellom de vedella. - Filet de beeuf . 28,75€
3. Entrecot (300 g). - Entrecot. - Entrecdte. 25,75€
4. Presa de cerdo Ibérico a la parrilla. - Presa Ibérica a la graella. - Grillade de porc ibérique. 27,50€
5. Rabo de Buey al vino tinto. % 0@@ 23.75€
Cua de Bou al vi negre. - Queue de boeufau vin rouge. !
6. Costilla dulce 20h a baja temperatura. % ﬁ @ @ 21.75€
Costella de porc 20h a baixa temperatura. - Cote douce cuite 20h a basse température. !
7. Paletilla de cordero 20h a baja temperatura (900 g). @ 20 75€
Espatlla de xai 20h a baixa temperatura. - Epaule d'agneau cuite 20hs a basse température. !
8. Conejo a la panrillay “all i oli. ) 19.50€
Conill a la planxa amb “all i oli". - Lapin grillé avec ailoli. !
9. Cordon Bleu de pollo relleno de pavo y queso. % @@
Cordon Bleu "casola" de pollastre amb indiot i formatge. 19,75€
Cordon bleu “maison” de dinde et fromage, frites et légumes.
10. Brocheta de solomillo de cerdo con salsa pimienta. @ ﬂ @ @ 19.75€
Broqueta de rellom de porc amb salsa pebre bo. - Brochette de filet-mignon de porc sauce au poivre. !
11. Pechuga de pollo a la plancha con salsa pimienta. % 0@ @@ 18.25€
Pit de pollastre a la planxa amb salsa pebre bo. - Blanc de poulet grillé avec sauce au poivre. !
12. Pechuga de pollo rebozada con salsa pimienta. % G @ @ @ 19.25€
Pit de pollastre arrebossat amb salsa pebre bo. - Blanc de poulet pané avec sauce au poivre. !
13. Pollo al curri con arroz. 0 @ 19.25€
I

Pollastre al curri amb arros. - Poulet curry avec riz.

14. Hamburguesa “"Premium” 100% ternera con cebolla caramelizada y queso de cabra (200 g).(AQ) @ O “OO

Hamburguesa "Premium” 100% vedella amb ceba caramel-litzada i formatge de cabra. 18.95€
Burguer "Premium” pur boeuf avec oignon caramélisé et fromage de cheévre. !

15. Hamburguesa de pollo crujiente con queso. %@@ @ Q @
Hamburguesa de pollastre cruixent amb formatge. 18,95€

Burguer croustillant de poulet avec fromage.

SALSAS - SALSES - SAUCES | 3,50€

1. Salsa a la pimienta. % @ “@@
Salsa Pebre bo.

Sauce au poivre.

2. Salsa de mostaza y miel. @ 6@@

Salsa de mostassa i mel.
Moutarde et miel.

P0C0B00000H6

(1) Nuestras decoraciones, salsas, vinagretas & panes pueden contener alérgenos.
(1) Les nostres decoracions, salses, vinagretes i pans poden contenir al-lergens.
(1) Nos décors, sauces, vinaigrettes et pains peuvent contenir des allergénes.

0%

Si usted padece alguna alergia

por favor consulte a nuestros camareros.

Si voste pateix alguna al-fergia
si us plau consufti als nostres cambrers.

Sivous étes allergique a certains aliments,

merci de prévenir notre personne/.



'PESCADOS - 'PEIXOS - 'POISSONS

1. Sepia rellena con bacalao y gambas. (A QOO

Sipia farcida de bacalla i gambes. 23,50€
Seiche farcie a la morue et aux crevettes.

2. Sepia a la plancha. 19,50€
Sipia a la planxa. - Seiches grillées.

3. Dorada a la plancha. &

Dorada a la planxa. - Dorade grillée. 23,75¢

4. Suprema de salmén. &
Suprema de salmé. - Supréme de saumon grillé. 24,00¢

5. Lomo de atun rojo con sésamo. ) @) 26.00€
Filet de tonyina vermella amb sésam. - Pavé de thon rouge au sésame. !

6. Filete de gallo. @ 22,50€
Filet de gall de Sant Pere. - Filet de Saint Pierre grillé.

7. Lenguado a la plancha (600 g). & 23,75€
Llenguado a la planxa. - Sole grillée.

8. Lomo de bacalao con sobrasada y miel. (O QO @ 25 50€
Filet de bacalla amb sobrassada i mel. - Filet de morue avec sobrasada et miel. !

9. Pulpo ala brasa. 29,50€

Pop a la brasa. - Poulpe a la braise.

’ Si usted padece alguna alergia
% @ @ 6 e Q @ por favor consulte a nuestros camareros.
(1) Nuestras decoraciones, salsas, vinagretas & panes pueden contener alérgenos. e ot
. . . TS si us plau consufti als nostres cambrers.
(1) Les nostres decoracions, salses, vinagretes i pans poden contenir al-lergens.

(1) Nos décors, sauces, vinaigrettes et pains peuvent contenir des allergénes. St aliafyiee Gl
merci de prevenir notre personnel.



'NUESTROS WOKS - 'ELS NOSTRES WOKS - 'NOS WOKS

1.

Wok con salsa de ostras y salsa Teriyaki. 18,50€ | Pollo - Pollastre - Poulet

Wok amb salsa d'ostres i salsa Teriyaki. 22,00€ | Gambas - Gambes - Crevettes
Wok sauce aux huitres et sauce Teriyaki

000000 17,50€ | Verduras - Verdures - Légumes
"PASTAS -'PASTA -'PATES

. Espaguetis o Macarrones Napolitana. Salsa de tomate. () ﬁ@

Espaguetis o Macarrons Napolitana. Salsa de tomatiga. 11,50€
Spaghettis / Macaronis Nouilles a la napolitaine. Sauce tomates.

Espaguetis o0 Macarrones Bolofiesa. Carne de ternera picada y salsa de tomate. @ 0 ﬁ@@@
Espaguetis o Macarrons Bolonyesa. Carn picada i salsa de tomatiga. 12,50€

Spaghettis / Macaronis a la bolognaise viande hachée et sauce tomate.

Espaguetis Carbonara. Nata, bacon, champifiones y huevo. % @
Espaguetis Carbonara. Nata, bacd, xampinyons i ou. 14,50€
Spaghettis a la Carbonara. Créme, bacon, champignons, ceuf.

Macarrones Vinicius. Bolofiesa, nata y queso gratinado. @ @ ﬂ@@@

Macarrons Vinicius. Bolonyesa, nata i formatge gratinat. 15.00€
A .0 . \ o I
Pétes Vinicius. Bolognaise, creme et fromage gratiné.

Espaguetis Gambaretti. Gambas, ajo, guindillas y aceite de oliva. (A®) O O @
Espaguetis Gambaretti. Gambes, all, pebre coent i oli d'oliva 18,75€
Spaghettis a la Gambaretti. Crevettes, ail, piments piquants et huile d'olive.

6. Espaguetis “a la marinera”. @@ @@
Gambas, calamar, mejillones, almejas, tomates cherry, ajo y aceite de oliva.
Espaguetis “a la marinera".
Gambes, calamar, musclos, cloisses, tomatiga cherry, all i oli d'oliva. 20,00¢
Spaghettis mariniéres.
Crevettes, calamars, moules, coques, tomates cerise, ail et huile d'olive.
7. Macarrones con pollo al curri, pifia y verdura. % 0
Macarrons amb pollastre al curri, pinya i verdura. 19,75€
Macaronis avec poulet au curry, ananas et légumes.
8. Canelones de ternera con bechamel de trufa. % @@@ 17.50€
Canelons de vedella amb beixamel de tofona. - Cannellonis de boeuf a la béchamel aux truffes. !
9. Lasafia casera. - Lassanya casolana. - Lasagnes maison. (B () @ Q@ O © 15,50€
10. Lasaiia vegetal casera. - Lassanya vegetal casolana. - Lasagnes végétariennes maison. 02 @ 15 ,50€
11. Gnocchis Napolitana o Bolofiesa. (A (O @O @O © 14.00€
Gnocchis Napolitana o Bolonyesa. - Gnochchis napolitaine ou bolognaise. [
12.

Macarrones a la crema con pollo y champiiiones. @ 03 15.75€
I

Macarrons a la crema amb pollastre i xampinyons. - Macaronis a la créme avec poulet et champignons.

ﬁ, (@ ‘ Si usted padece alguna alergia
° por favor consulte a nuestros camareros.

(1) Nuestras decoraciones, salsas, vinagretas & panes pueden contener alérgenos. Sivoste pateix alguna al érgia
§ . . s si us plau consulti als nostres cambrers.
(1) Les nostres decoracions, salses, vinagretes i pans poden contenir al-lergens.

(1) Nos décors, sauces, vinaigrettes et pains peuvent contenir des allergénes. S b lge e @it iy

merci de prévenir notre personnel.



PIZZAS CASERAS - PIZZES CASOLANES - PIZZAS MAISON

FINAS & CRUJIENTES & SIN BORDES - FINES & CRUIXENTS & SENSE VORES - FINES & CROUSTILLANTES & SANS BORDURES

1. PIZZAMARGARITA (A OO O

Tomate, queso y orégano.
Tomatiga, formatge i orenga.
Tomate, fromage et origan.

2. PizzaprosciuTio D O QO

Tomate, queso, jamén y orégano.
Tomatiga, formatge, pernil i orenga.
TTomate, fromage, jambon et origan.

3. PizzasaLaMl P O Q0

Tomate, queso, salami y orégano.
Tomatiga, formatge, salami i orenga.
Tomate, fromage, salami et origan.

4. PizzABOLONESA A O @ O O ©

Tomate, queso, salsa bolofiesa y orégano.
Tomatiga, formatge, salsa bolonyesa i orenga.
Tomate, fromage, sauce bolognaise et origan.

5. PIZZA NAPOLITANA % @@0

Tomate, queso, jamadn, anchoas y orégano. 1 '7 5€
Tomatiga, formatge, pernil, anxoves i orenga.
Tomate, fromage, jambon, anchois et origan.

6. PIZZAREINA D O QO

Tomate, queso, jamén, bacon y orégano. 1 0'7 5€
Tomatiga, formatge, pernil, bacd i orenga.
Tomate, fromage, jambon bacon et origan.

7. PizzaatN PO QO

Tomate, queso, attin, cebolla y orégano. 11 '7 5€
Tomatiga, formatge, tonyina, ceba i orenga.
Tomate, fromage, thon, oignon et origan.

8. Pizzaawal A O QO

Tomate, queso, jaman, pifia y orégano. 11 '7 5€
Tomatiga, formatge, pernil, pinya i orenga.
Tomate, fromage, jambon, ananas et origan.

9. Pizza4 auesos A OO

Tomate, mozzarella, roquefort, queso de cabra, emmental y orégano. 12.00€
o . ;

Tomatiga, Mozzarella, roquefort, formatge de cabra, Emmental i orenga.

Tomate, Mozzarella, roquefort, fromage de chévre, emmental et origan.

10. PIZZA 4 ESTACIONES ‘z @@0

Tomate, queso, atuin, pimientos, jamén, aceitunas, champifiones y orégano. 13.75€
Tomatiga, formatge, tonyina, pebres, pernil, olives, xampinyons i orenga. !
Tomate, fromage, thon, poivrons, jambon, olives, champignons et origan.

11. pizzaveGeraLes A O QO ©

Tomate, queso, champifiones, aceitunas, espinacas, cebolla, esparragos, pimientos y orégano. 12.00€
Tomatiga, formatge, xampinyons, olives, espinacs, ceba, esparrecs, pebre i orenga. 4
Tomate, fromage, champignons, olives noires, épinards, oignon, asperges, poivrons et origan.

12. PIZZAVENECIA @ @@0

Tomate, queso, champifiones, jaman, attin, jamdn serrano y orégano. 14.95€
Tomatiga, formatge, xampinyons, pernil, tonyina, pernil salat i orenga. !
Tomate, fromage, champignons, jambon Blanc, thon, jambon cru et origan.

9,50€

10,50€

10,50€

11,75€

g Masa sin gluten - Massa sense gluten - Base sans gluten: + 3,95€



PIZZAS CASERAS - PIZZES CASOLANES - PIZZAS MAISON

FINAS & CRUJIENTES & SIN BORDES - FINES & CRUIXENTS & SENSE VORES - FINES & CROUSTILLANTES & SANS BORDURES

13.

Pizza DELCHEF (A OO

Tomate, queso, jamdn, champifiones, esparragos, huevo y orégano. 13.00€
Tomatiga, formatge, pernil, xampinyons, esparrecs, ou i orenga. 1
Tomate, fromage, jambon, champignons, asperges, oeuf et origan. g v

14.

pizzaviNicius QOO0 O @

Tomate, queso, roquefort, espinacas, gambas y orégano.
Tomatiga, formatge, rocafort, espinacs, gambes i orenga.
Tomate, fromage, roquefort, épinards, crevettes et origan.

15,75€

15.

pizzacazone A O QO

Tomate, queso, jamdn, champifiones, salami y orégano.
Tomatiga, formatge, pernil, xampinyons, salami i orenga.
Tomate, fromage, jambon, champignons, salami, et origan.

16.

pizzarrut DIMARE P D OO O O

Tomate, queso, attin, gambas, mejillones, calamar y orégano.
Tomatiga, formatge, tonyina, gambes, musclos, calamar i orenga.
Tomate, fromage, thon, crevette, moules, calamar et origan.

17,25€

17.

pizzacapricHosA OO QO

Tomate, queso, salami, jamdn, anchoas, champifiones, aceitunas y orégano. 1 4'7 5€
Tomatiga, formatge, salami, pernil, anxoves, xampinyons, olives i orenga.
Tomate, fromage, salami, jambon, anchois, champignons, olives et origan.

18.

pizzaPerissiNOTTO (A OO O

Tomate, queso, attin, gambas, ajo, huevo, alcaparras, cebolla y orégano. 1 7'2 5€
Tomatiga, formatge, tonyina, gambes, all, ou, taperes, ceba i orenga.
Tomate, fromage, thon, crevettes, ail, oeuf, capres, oignon et origan.

19.

pizzasaMoN (A O QO

Tomate, queso, salmén, riicula, tomates cherry, queso parmesano y orégano. 17.00€
S0 o N S 9 I

Tomatiga, formatge, salmd, ricula, tomaquets cherry, formatge parmesa i orenga.

Tomate, fromage, saumon, roquette, tomates cerises, fromage parmesan et origan

20.

rizzatseinacas (A OO ©

Tomate, queso, espinacas, jamaon y orégano. 11 '7 5€
Tomatiga, formatge, espinacs, pernil i orenga
Tomate, fromage, épinard, jambon et origan.

21.

PIZZA CALZONE “ESPECIALVINICIUS” Q0

Tomate, queso, jamdn, champifiones, salami, jamon serrano, tomate fresco, lechuga y orégano. 18.50€
Tomatiga, formatge, pernil, xampinyons, salami, pernil salat, tomatiga fresca, lletuga i orenga. !
Tomate, fromage, jambon, champignons, salami jambon cru, tomates fraiches, laitue et origan.

22.

pizzaDTILES (A OO O

Tomate, queso, bacon, ddtiles y orégano.

Tomatiga, formatge, bacd, datils i orenga. 1, 75€
Tomate, fromage, bacon, dates et origan.

23.

pizzatonl (A D)

Tomate, queso, attin, gambas, cebolla, tomate fresco, bacon y orégano. 16.50€
Tomatiga, formatge, tonyina, gambes, ceba, tomatiga fresca, bacd i orenga. 4
Tomate, fromage, thon, crevettes, oignon, tomates traiches, bacon et origan.

24,

PizzaPEP (A O QO

Tomate, queso, jaman, pifia, jamon serrano y orégano. 15.25€
Tomatiga, formatge, pernil dol¢, pinya, pemil salat i orenga. 1
Tomate, fromage, jambon, ananas, jambon cru et origan.

g Masa sin gluten - Massa sense gluten - Base sans gluten: + 3,95€



PIZZAS CASERAS - PIZZES CASOLANES - PIZZAS MAISON

FINAS & CRUJIENTES & SIN BORDES - FINES & CRUIXENTS & SENSE VORES - FINES & CROUSTILLANTES & SANS BORDURES

25.

PIZZA MEDITERRANEA (A ®) OO O ©

Tomate, queso, attin, gambas, cebolla, roquefort y orégano.
Tomatiga, formatge, tonyina, gambes, ceba, rocafort i orenga.
Tomate, fromage, thon, crevettes, oignon, roquefort et origan.

16,75€

26.

PIzzA 3 DELiCIAS D O QO

Tomate, queso, attin, cebolla, salmdn y orégano.
Tomatiga, formatge, tonyina, ceba, salmd i orenga.
Tomate, fromage, thon, oignon, saumon et origan.

16,50€

27.

pizzapiisoo ) OO0

Tomate, queso, salami, quindillas, anchoas, champifiones y orégano.
Tomatiga, formatge, salami, pebres coents, anxoves, xampinyons i orenga.
Tomate, fromage, salami, piments piquants, anchois, champignons et origan.

15,25¢€

28.

PIZZA POLLO (P

Tomate, queso, pollo, cebolla, pimiento rojo y orégano.
Tomatiga, formatge, pollastre, ceba, pebre vermell i orenga.
Tomate, fromage, poulet, oignon, poivrons rouges et origan.

13,25€

29.

pizzaverp & Rossl (A O D O ©

Tomate, queso, espinacas, salmdn, tomates cherry y orégano
Tomatiga, formatge, espinacs, salmd, tomatiga cherry i orenga.
Tomate, fromage, épinards, saumon, tomates cerises et origan.

15,25¢€

30.

pizzaMAR &TIERRA (A O QO ©

Tomate, queso, attn, pimiento rojo, salami pepperoni, aceitunas y orégano.
Tomatiga, formatge, tonyina, pebre vermell, salami coent, olives i orenga.
Tomate, fromage, thon, poivrons rouges, salami piquant, olives noirs et origan.

14,75€

31.

rizzapaNiEA A O @ O

Tomate, queso, jamdn, jaman serrano, pifia, pimientos rojos, champifiones, cebolla y orégano.
Tomatiga, formatge, pernil dol¢, pemil salat, pinya, pebres, xampinyons, ceba i orenga.
Tomate, fromage, jambon, jambon cru, ananas, poivrons rouges, champignons, oignon et origan.

15,75€

32.

PIZZA CAPRESE PEPPERONI % 6

Tomate, queso, tomate fresco, salami peperoni y orégano.
Tomatiga, formatge, tomatiga fresca, salami coent i orenga.
Tomate, fromage, tomates fraiches, salami pepperoni et origan.

14,25€

33.

PIZZA GAMBARETTI % @ o @

Tomate, queso, gambas, cebolla y orégano.
Tomatiga, formatge, gambes, ceba i orenga.
Tomate, fromage, crevettes, oignon et origan.

16,25€

34. PizzaFUNGHL (A O O

Tomate, queso, champifiones y orégano.
Tomatiga, formatge, xampinyons i orenga.
Tomate, fromage, champignons et origan.

10,75€

35.

pizzarUcuLA P OO

Tomate, queso, riicula, jamon serrano, queso parmesano y orégano.
Tomatiga, formatge, ruca, pemil salat, formatge parmesa i orenga.
Tomate, fromage, roquette, jambon cru, tromage parmesan et origan.

15,50€

36. pizzavecerariana (A OO

Tomate, queso, queso de cabra, datiles, tomate fresco y orégano.
Tomatiga, formatge, formatge de cabra, datils, tomatiga fresca i orenga.
Tomate, fromage, fromage de chévre, dattes, tomates fraiches et origan.

J Picante - Picant - Piquant

15,50€

g Masa sin gluten - Massa sense gluten - Base sans gluten: + 3,95€



'POSTRES CASEROS - 'POSTRES CASSOLANS

'DESSERTS MAISON

1. Tarta de manzana. Q‘Z 0
Pastis de poma. - Tarte aux pommes.

2. Tarta de chocolate. % @o 8. 00€
Pastis de xocolata. - Tarte au chocolat. !

3. Pizza de Nutella con fresas o platano. % 6 12.00€
Amb maduixes o platan. - Avec fraises ou bananes. '

4. Tarta de queso. % @ 9 00€
Pastis de formatge. - Tarte au fromage. !

5. Gaté de almendra con helado de almendra casero. (A @
Gato d'ametlla amb gelat casola. 11,50€
Gateau aux amandes avec glace maison.

6. Brownie de chocolate negro caliente con helado casero al gusto. @ 6
Brownie calent de xocolata negra amb gelat casola al gust. 9.50€
Brownie chaud au chocolat noir avec glace maison au choix.

7. Muffin de chocolate blanco caliente con helado casero al gusto. (A @@
Muffin calent de xocolata blanca amb gelat casola al gust. 9,50€
Muffin au chocolat blanc avec glace maison au choix.

8. Pannacotta con salsa de frutas del bosque. ) 8 00€
Pannacotta amb salsa de fruits del bosc. - Panacotta au coulis de fruits rouges. !

9. Pannacotta de coco con salsa de chocolate. ) 8.00€
Pannacotta amb salsa de xocolata. - Panacotta de noix de coco nappage chocolat. !

10. Tiramisq - Tiramis. - Tiramisu. @ @ @ 9,50€
11. Pudin de tres chocolates. @@ 9 00€
Piding de tres xocolate. - Flan pudding aux trois chocolats. 0
12. Pudin de queso fresco con galletas. % 0 8 50€
Pudin de formatge frescamb galetes i caramel. - Flan fromage frais caramel. !

13. Fresas con nata. () 8 50€
Maduixes amb nata. - Fraises a la creme. !

14. Fresas con zumo de naranja natural. 9 00€
Maduixes amb suc de taronja natural. - Fraises au jus d'orange frais. !

15. Fruta del tiempo - Fruita del temps. - Fruit de saison. Precio por temporada

Preu pertemporada - Prix par saison

Si voste pateix alguna al-fergia

(1) - El helado & la decoracién pueden contener -(7)El gelat & fa decoracid poden contenir si us plau consulti als nostres cambrers.

(1)La creme glacée et la décoration peuvent contenir

20 > Si usted padece alguna alergia
2 O @ @ Q @ : por favor consulte a nuestros camareros.

Sivous étes allergique a certains afiments,
merci de prévenir notre personne/.



VINOS - VINS ©

TINTOS - NEGRES - ROUGES ROSADOS - ROSATS - ROSES

D.0. MALLORQUINS

Tianna “Bocchoris” (Binissalem) @ 25,75€ | Ses Nines (Binissalem) 23,00€
Ribas (Consell) @ 25,00€ | Macia Batle (Binissalem) @ 23,00€
Ses Nines Negre (Binissalem) @ 22,50€ | Vélo Rosé (Binissalem) @ 23,00€
Son Claret “Merlot” (Muro) @ 22,75€ | Daima“Rosado” (Muro) @ 23,00€
Macia Batle (Binissalem) 23,25€ | KM 1 Eco (Binissalem) @ 21,50€
KM 1 Eco (Binissalem) @ 21,50€ | Lambrusco (ltalia) 21,00€
Ses Nines Negre 1/2 (Binissalem) @ 18,50€

Pere Seda Crianza (Plaillevant) 20,00€

D.O. RIOJA - CRIANZA

Ramon Bilbao Ed. limitada 25,00€

Vifia Pomal 22,75€

ST 21,50€ Recomendado!
Arnegui crianza 20,00€ Recomanat!

Ramén Bilbao 1/2 crianza 17,50€ Recommendé!

Cune 3/8 11,50€

D.0. RIOJA - RESERVAS

Marqués de Murrieta 36,00€

Baron de Ley 26,00€

D.O. RIBERA DEL DUERO

Pago de Carraovejas 56,00€

Vifia Mayor (Crianza) 25,00€

Protos (9 meses en barrica) 22,00€

Bela roble (9 meses en barrica) 21,00€

D.0. ITALIA

Lambrusco tinto 21,00€

IV.A. incluido - L.V A inclos - TVA incluse




VINOS - VINS &

BLANCOS - BLANCS CAVA & CHAMPAGNE - MOUSSEUX & CHAMPAGNE
Albarifio M. Vifals (Rias Baixas) 23,00€ | Moét Chandon Brut Imperial 76,00€
Mar de Ons (Rias Baixas) 22,00€ | C&M Insuperable - Reserva Rosé 23,00€
Peces y Bicicletas (Rueda y Verdejo) 21,00€ | C&M Dionysus - Reserva Brut Nature 23,00€
Paco & Lola (Valdeorras) 25,00€ | Annade Codorniu 25,00€
Tianna “"Bocchoris” (Binissalem) “@ 25,75€ | Freixenet Brut Barroco 23,00€
Ribas (Consell) @ 24,75€ Prosecco Canella 23,00€
Va de Blanc (Muro) 23,00€ | Benjamin Seco 7,25€
KM 1 Eco (Binissalem) 21,50€

Macia Batle (Binissalem) < 23,75€

Gvivm Blanc de Blancs (Plai llevant) 4y  20,00€

Recomendado!
VINOS DE LA CASA - VINS DE LA CASA Recomanat!
VINS DE LA MAISON T
Vino de la Casa (Rioja) 1/2 15,00€
Vino de la Casa (Rioja) 3/4 19,00€

COPA - COPA - VERRE
Copa de vino. - Copa de vi. - Verre de vin. 5,25€

Vino blanco y agua con gas.
Vi blanc i aigua amb gas. 6,25€
Vin blanc et eau petillante.

Prosecco y agua con gas.
Prosecco i aigua amb gas. 71,25¢€
Prosecco avec eau petillante.

IV.A. incluido - L.V.Ainclos - TVA incluse




jGracias por vuestra visita!

Nuestro objetivo es que 0s sintdis como en casa
& esperamos de corazdn haberlo conseguido.

Esperamos volver a veros muy pronto para
volver a disfrutar de nuevo la #viniciusexperience :)

Gracies per la vostra visita!

El nostre objectiu és que us sentiu com a casa
i esperem de tot cor haver-ho aconseguit.

Esperem tornar-vos a veure molt aviat per
gaudir de nou de la #viniciusexperience :)

Merci pour votre visite !

Notre objectif est que vous vous sentiez comme chez vous,
et nous espérons sincerement y étre parvenus.

Nous espérons vous revoir tres bientot
pour profiter a nouveau de la #viniciusexperience :)

GO g Ie nfacebookg advisor
Reviews 1 8. 6.6 6 ¢ 00000



restaurantevinicius.com
#viniciusexperience

£ 200



